KoHkypc o vsses

KYXHU

«3 21y6bUHbI
8EKOBY




30pascmeytime!

MeHsa 308ym ApceHul
Mauyuesckud.

A xo4y npedcmasumes
8aM UCMUHHO pyccKoe
HAayuoHasbHoe 671000
— 6AUHYUKU ¢ medom!




Vicmoputo
MPOUCXOHOCHUS
6s1uUHo8 Ha Pycu

A Hawern

8 UHMepHeme.
Hexomopsbie ucmopukxu
ymaeepxoarm 4mo €/1080
«bUH» npoucxooum om
C/IABAHCKO20 ¢MAUHY -
mosiome. Co2nacHo amou
gepcuu bs1UHbI MN0ABUAUCH
rocs1e Mmo2o KaK OpesHue
C/1a8AHE Hay4Yusaucs MosaoMme
MYKY U 006061144 8 HEé 800y
U3 mecma 8blneKkams
MblWHbIE U PYMAHbI
6/1UHYUKU.




Cekpemsl peuenmos bbisiu 0YeHb
UHMepecHb,I:

Kaxc0as xo3salUKka Ha Pycu umena ceol cobcmeeHHbIl peuernm 8birneyvyku
6s1uHO8, XpaHUBWULUCA 8 mMalHe U nepedasaswulica om mamepu K do4yepul.
Ymo6bi 6s1UHbI MOAYYUAUCSH MBILHBIMU U 8KYCHbIMU, 0Ndpa Ha mecmo (6uHbI
6bislU HO OpPOXHEB8ol OCHOBE) 3amMewusandacs no30HO HoYbio, 80ds1EKe om
MOCMOPOHHUX 2/103.

Myka 0obaesnAanace 8 OCHOBHOM 2peYyHesas, Ymo npuoasasno bauHam cneaka
Kucsnoeamell MPUAMHbLIU BKYC, OCHOBY MUOKOCMU 8 mecme cocmasaanu
OpOXMCHU, MO/JIOKO U 8004, 2omossbie bAUHbI 0MAUYAAUCL MbILHOCMbIO,
PYMAHOCMbHO U BblaiU HEMHO20 PbIX/bIMU.

leknu 6auHbl 8 neyu, obs3zamenbHO HA bepe308bix MosAeHbAX, UCMO/b3YA
muiamesibHO [POKAAEHHbIEe C CO/bI0 YYy2YHHble CKOBOPOOKU, CMA3AHHbIE
KYCOYKOM HeCos1eHo20 CB8UHO20 cana. HavyuHKa 0asa b6auHos moena 6bimeb
camoli pa3Hol om msAca u epubos, 00 meopoza cenedKu, u O0axce Kawu
(2peyHesoli, MaHHOU U MweHUYHoL).



PaHbwe 6auHbI NeKaucs
[108CEMECMHO HA NMPOMAXeHUU
8ce20 200a, 8bIcMyrnasa KakK
nosceoHes8Hoe, MAakK u
npa3oHuU4YHoe 61+000.

HayuHas ¢ 19 seka 6auHbI

cmasu 2/1a8Hb6IM CUMBOSIOM

ApPKO20o, 8ecesn020 rnpa3o0HUKA
3umsl MacneHuusl,

osuuemaeopAn coboli pymsaHoe
) 8eceHHee cosnHue, OHU
§ y4acmeosasu 8 nposooax 3UumMmsbl
§  UBscmpeye BecHbI-KpaCHBI.




Peuernnm npucomoeéseHu
HAWuUXx... cemMeUHbIX
6/1UHYUKOB -
mpaouyUuoHHbIU:

Mosnoko - 500mn
Atiya -3 wm.
Myka - 200ep.
Macno -2 cm.n.
Caxap - 2 cm.n.
Conb - 1,2 u.n.




Mmaaaak!!!
Hayanu!
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~ Pasbusaem Aiiya e

. 2ayBOKYIo YaWKY,

. 0obaesnsaem caxap
U cosb.
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Bce xopowo
nepemewusaem
oepesAaHHOU
s0namKou unau
MUKCepom.




Jlobasnaem
MO/IOKO
u
. MOC/10 C/IUBOYHOE
unu
pacmumersibHoe.
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[pexcoe yem
0obasume MyKY,
ee Haoo
ob64a3amesibHO
rpocesime.
Jameuwiusaem
mecmo.
Kecmamu!
CkosopoO0a yice
HazpesaemcsH!




«lepebil
6/1UH -
Komom!»..
mo
gblpaxceHue
moxce pooom
U3 opesHel
Pycu...




[loyemy y mamel
nonyyaemcs?

A 3HaKC
Y Hee p
30/10MblE

A 4 mosnbKo yyycs!



fla! 3a6bia ckazams!
Y moeu mamel 8ce20a 8ce rnosay4aemcs 0YeHs
8KYCHO!
Mbi yacmo gpomoepagupyem Uy Hac yxce uesnsil
aflb5OM BKyCHFILUEK'
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	Слайд номер 1
	Здравствуйте!��Меня зовут Арсений Мациевский.��Я хочу представить вам истинно русское национальное блюдо – блинчики с медом!
	Историю происхождения блинов на Руси �я нашел� в интернете:�Некоторые историки утверждают что слово «блин» происходит от славянского «млин» - молоть. Согласно этой версии блины появились после того как древние славяне научились молоть муку и добавляя в неё воду из теста выпекать пышные и румяны блинчики.
	Секреты рецептов были очень интересны:
	Слайд номер 5
	Рецепт приготовления наших… семейных блинчиков - традиционный:��Молоко  - 500мл�Яйца -3 шт.�Мука – 200гр.�Масло  - 2 ст.л.�Сахар – 2 ст.л.�Соль – 1,2 ч.л.
	Итаааак!!!�Начали!��Разбиваем яйца в глубокую чашку, добавляем сахар и соль.
	Все хорошо перемешиваем деревянной�лопаткой или миксером. 
	Добавляем молоко �и �масло сливочное �или растительное.
	Прежде чем добавить муку, ее надо обязательно просеять.�Замешиваем тесто.�Кстати!�Сковорода уже нагревается!
	«Первый блин – комом!»..�Это выражение тоже родом из древней Руси…
	Почему у мамы получается?��Я знаю!�У нее руки золотые!��А я только учусь!
	Да! Забыл сказать! �У моей мамы всегда все получается очень вкусно! �Мы часто фотографируем  и у нас уже целый альбом вкусняшек!

