PENERT PYCCHOIO
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U CTOPUA ITOABJIEHUA
BUHEI'PETA

o Oornum u3 mpadulUOHHbLX 80 8DEMA 3ACMONULL U
YNIAHUL 8 Kpy2y biu3kux Jiooell bvlr uw ocmaemcs
00bLurbLll u JiobuMmbLll MHo2uMmu sureepem. On xopow
KQK 3UMHUL 8apUAHM 00MAULHe20 caiama, & 8
Jlemmee epems nopaodyem npusmmol KUCJAUHKOU
8x00auW,ell 8 e20 cocmas 00623amesibHO KUCI0U
ranycmut. Beov umenno eé, oa ew,é kapmogbenw,
MOPKO8b, COJIEHbLE 02YDPUbL, JIYK U 3eJieHb 8KII0uaem 8
cebs Kaaccuueckull peuenm e20 nPuU20mMo8aeHUA.

o Cyumaemcs, umo 8urespem — 3mo YuUcCmo PyccKoe
cmapurroil 611000. Bo mHoecux 3apybedtcHbix cmpaHax
guUHezpem npucymcmayem 8 MeHI0 Pecmoparos U
Kaghe noo HA38AHUEM (PYCCKUL CATIAM).




o Camo HaumeHo8aHUe CANAMA (BUHE2DEM)»
nPOU30ULTIO OM PPAHUY3CKO020 «vinaigretten.

Ilo o0HOUl U3 cywecmayruwux sepcull, Ko2oa
nosapa uyaps Anexcarnopa I eomosuniu nHa
KYyXHe 080ULHOLL cannam U 3anpasJiail e2o
YKCYCOM, MO 3HAMeHUmbLll nosap u3 Opanyuu
Anmyan Kapem ne svidepoican u cnpocus ux
«Vinaigre?» («Burneep», mo ecmb ykcyc). Te 6
omaem, umobbL He «Yynacmbs 8 2pA3b JIUUOM)
nepeo umeHuUmbviMm OpaAHUY30M, OyMAL, YIMO

mom np0u3Hé'c Hazearue casiama, sarusajiu 8 ‘
omeem. «Buneepem».




CO MHOH PELEIITOM ITPUTOTOBJIEHUS CAJIATA
«BUHET'PET» ITIOJAEJIMJIACH MOS BABVIIIKA.

Cnoucox MHrpeamneHTOB:

o Kapmogpenv - 3 wum.

o Mopkosb - wum.

o Ceerxna - 1 wum.

o Conenvie oeypupt - 3 wm.

o Penuamuiii nyk - 1 wum.

o Keawernnasa kanycma — 200 ep.

o Pacmumenvroe macnio no sxycy -
o Conib no 8Kxycy

Inepeemuyueckas uerHrnoems: Ha 100 2 89 Kxan ‘




1 OTAII

o Cmasum Ha 020Hb 08€ KACMPIOJIU U dHcOeMm NOKQ
saxunum sooa. B nepsyio kacmproiio ¢
noocoJieHoll 80001 Kiadem Kapmoghenv U
Mopkrosb. Bapum osouwu oxosio 20-30 mur. 0o
20MOBHOCMU.

o Bo esmopyio kacmpro.iio ¢ nookucaernrnotl 6o0oii (I-
2 y. 1. ykcyca) knaoem ceexksy u sapum 40-60
MUH.




ollocne moeo,
KQaK 6ce 080U,
c8APAMCA,
ox1QxHCcoaeMm ux u
ouuuiaem




o /lanee Hape3zaem
MODPKO8b U
Kapmoghesib
Hebo b UMU
KYOUKaMU

IR YR




IIOMEIIIAEM BCE B BJIIOJ1O
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4 OTAII

o Hapesaem oeypupt u
dobas.sisem K
Kapmoghenio u
MOPKOBU.
3anpas.nisem 080ULU
pacmumesibHbim
MACSIOM, COTAUM U
nepemeuLu8aem.




oCesexy
Hape3aem
MaxKuMu dHee
Kybuxamu




o [lonusaem
pacmumesibHblM
MQCJIOM,
nepemeuwiueaem

o Ceériy nonusaem
omoesibHO
e pacmumesibHbiM
A3 \‘?‘4 MACTIOM 015, MO0,
A ymo 6bL OHA He
nomepsia ugem 8
caname.




oM cdobasisem
K OCIMAJIbHbIM
080ULAM.




o Ilepeo nodaueii na
cmoJt 8 canam
dobas.isem penuamotii
JYK U K8AUEHHYIO

Kanycmy.

-
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o Bcé nepemewusaem u
YEpauwaem no
HCETIAHUTO.

o Canam nonyuaemcs
8KYYCHbLU, CoLMHDBLUL,
nosieanbili. On npocm
8 NPU2OMOBJICHUU U
ouendb kpacus!




BCEM IPUSITHOI'O AIIIIETUTA!

o Peuenmowm
nooenuniace Cxuda
YabgHa, yueHuua 6
KJ1acca

HIymunuxuncroti COIL
Kn. pyxosooumenw:

Eeoposa Oxcarna
I'ennaovesrna
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