ent Hemernkux kpebdueii ot I'pubanosoit Anacracuu
MBanoBHEI, c.PedOpuxa



HcTopus iponCXoXIeHUs

00YJI0UHBIC U3/EIUs HE TaK U3BECTHBI, KakK, HanmpuMmep, GhpaHIy3cKue
aHbI, HO B HUX €CTh CBOM 0COOeHHBIN BKyc. [lomynsipHoe Omrom0
14 — 3TO HAlIMOHAJIbHAS BBINEYKA U 110 CYTH SIBJISETCS XOPOIIIO
BOPOCT)», WJIH, KaK €T0 €II€ HA3BIBAIOT, «XPYCTUKW». OqHAKO
)COOEHHOCTh — 3Ta BBINIEYKA BO3yIITHAS U MATKAI.

4 1 nupoxkamu. 110 GopMe JaKOMCTBO HAIIOMHHAET «XBOPOCT», IIPU 3TOM
> %K€ BO3AYIIHOE, KaK y MOHYMKOB, a €CJId 100aBUTh HAYMHKY, TO MOJYyYUM

- Ha CTYIICHKE.
KajiopuitHOCTh BBINEYKHU BBICOKAsI, IO3TOMY Ha KpPeOJIU Jy4Ille CUJILHO HE HAJIeraTh.
B Ji00oM ciydae, roToBUTh KpeOiau — OfHO yAoBoJibcTBUE. He 3ps 3T0 mnedeHne
CUMTAKOT HAMOHAJIBHBIM JOCTOSHUEM HEMELKOW KyXHH, a PEUEHThl MEPEHAOT U3
MTOKOJICHUS B IIOKOJICHUE.



mecok — 1 cT. L.

HOE MAcJi0 — I10 BKYCY

: axapHasi Hﬁpa — IO BKYCY



> TEXHOJ1I0MMYECKOIo rnpouecca

keup, 100aBbTE
CTOJIOBYIO

)EIUEHThI B MUCKY K JKUJIKUM,
XOPOIIEHBKO MEPEMEIIANTE.



11y OPUCHIITACTE
aJIbIBacTe TECTO,
0, YTOOBI HE

ToJimuHou 0,5 caHTuMeTpa.




IKJIATBIBACTE TTOCHIITACTE
\PHOW MYIPOM.



	Рецепт Немецких креблей от Грибановой Анастасии Ивановны, с.Ребриха
	Слайд номер 2
	Кребли
	Описание технологического процесса
	Слайд номер 5
	Слайд номер 6

